
menuSAN VALENTINO

Calamarata di Gragnano in crema di zucca,
guanciale croccante e salsa tartufata di pecorino

PRIMO

BENVENUTO
Flute di bollicine con entrèe

SECONDO
Salmone in pasta kataifi,fonduta di Philadelfia

e vellutata di piselli

DESSERT
Semifreddo al cioccolato e peperoncino

con salsa alle more selvatiche

ANTIPASTO
Tataki di tonno e vitello,insalata all’alga nori

con maionese al lime e zenzero

Caffé espresso

CANTINA 
(illimitata)

A scelta calice vino bianco Lugana Prestige Cà Maiol 
oppure rosso TdF Curtefranca Ricci Curbastro

Acqua Frizzante e Naturale ns selezione

Costo a coppia € 160 ( € 80 a persona)

Dalle ore 20:00 serata con intrattenimento dal vivo Live Sax



SAN VALENTINO

Possiamo adeguarvi i nostri menù, per esigenze alimentari speciali quali:

Menù Gluten Free - Menù senza Lattosio
Menù Vegano - Menù Vegetariano
Menù per altre intolleranze e/o allergie

Se sei allergico e/o intollerante contattarci direttamente al 0373-780083 oppure invia una mail a
prenotazioni@cadelfacco.com
Verranno prese tutte le precauzioni necessarie alla salvaguardia della tua incolumità e alla tutela
della tua salute.

…E DOPO CENA IL ROMANTICISMO CONTINUA
Vi riserviamo la possibilità di fermarvi a dormire nella pace eterea di Cà del Facco: le nostre
confortevoli camere sono disponibili dal pomeriggio,compreso il servizio di prima colazione del
giorno dopo

Costo a coppia € 270 compreso pernottamento e prima colazione


